
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Le Restaurant Gastronomique est fermé 

En Mars, nous sommes ouverts exclusivement les Vendredis 

soirs et Samedis soirs pour une carte de BAR à VINS 

La LOCATION de salle pour vos évènements est possible, 

nous envoyer vos demandes par mail verdivin@orange.fr 



 

Notre Sélection du Mois…  

 
 

Bulles / Sparkling Wine        12cl  75cl 

Champagne Jérôme Dehours Terre de Meunier Extra Brut à Cerseuil (Reims, 51)  16 €  81 € 

Dégorgement : Oct.17. 0g de sucre/L. Vendanges de 2015 et 2016 de Pinot Meunier 
 
 

Vouvray Pétillant Brut     2017     38 € 

(AB) Domaine Huet - Chenin 
 
 
 

Le Whisky du Mois pour accompagner les Huîtres !   4cl 

Ecosse Distillerie Bowmore - Islay 1998/10Y «Old Malt Cask »   13 € 
Douglas Laing – 50° 
 
 
 

Vins Blancs / White        12cl  75cl 

Loire  Vouvray Le Haut Lieu Sec   2021   9 €  46 € 

(AB) Domaine Huet - Chenin 
 

Loire  Sancerre La Moussière   2021   10 €  52 € 
(AB) Domaine Alphonse Mellot - Sauvignon 
 

Loire  Muscadet de Sèvre & Maine sur Lie 2020     21 € 

(AB) Confluent, Famille Lieubeau - Muscadet ou Melon de Bourgogne 
 

Bordeaux Sauternes Château Gravas   2018   9 €  42 € 
Château Gravas - Sémillon 
 

Bourgogne Chablis 1er Cru Vaillons   2017   13 €  76 € 
Moreau-Naudet Virginie - Chardonnay 

 
 
 

Vins Rouges / Red         12cl  75cl 

Loire  Sancerre La Moussière   2020   15 €  88 € 
(AB) Domaine Alphonse Mellot - Pinot Noir 
 

Rhône  Saint Joseph Pierre Iserand  2019   9 €  45 € 
Jacouton Jean François - Syrah 
 

Loire  Chinon Croix Boissée   2018   9 €  46 € 
(AB) Domaine Béatrice & Pascal Lambert - Cabernet Franc 
 

Sud-Ouest Cahors     2012   10 €  55 € 

Parcellaires. Clos de Triguedina, Jean Luc Baldès - Malbec 

 
 
 
 
 

Selon arrivage. Travaillant des produits frais, de saison, nous dépendons du Marché. Depending on arrivals. 

Jambon de Bigorre (42) 

Foie gras d’Oie de la Ferme des Landes à Tursac (24) 

Penser à nous indiquer toutes allergies alimentaires (INCO 1169/2011) / Remember to tell us all food allergies 

Tous nos desserts contiennent du gluten et des œufs. Nous poser la question pour les fruits à coque. 
  All our desserts contain gluten and eggs. 
 
 
 
 
 
 
 



Notre Carte en Mars Vendredis soirs & Samedis soirs de 19h à 21h30 
 

A grignoter … 

Les 8 Gougères 10 minutes de cuisson (ou Tartes fines courgette & parmesan)  8 € 

Béchamel liée à l’emmental français, noix de muscade, piment d’Espelette 

Coppa & Olives           10 € 

Coppa de Parme IGP & Olives vertes picholine cassées aux herbes. Servi sans pain 
 

         Prix indiqué par personne 
 

Les 6 Huîtres N°3          12 € 

Provenance selon arrivage, nous demander. Servies avec du pain et Beurre AOP du Haut Poitou 30g  

French oysters served with bread & butter 
 

Le Vol au Vent de Champignons 10 minutes de cuisson     14 € 

Béchamel liée à l’emmental français, noix de muscade, piment d’Espelette 

A traditional puff pastry topped with season mushrooms & a cheese cream with slightly spicy 
 

Le Foie Gras d’Oie en mi-cuit au naturel       28 € 

Veiné de Cacao Michel Cluizel, fleur de sel de Guérande 

A traditional goose liver with a little touch of cacao & flower salt 
 

Jambon de Bigorre 36 mois & Polenta       28 € 

Une assiette « gourmande » en chaud/froid. Servi sans pain 

A mixed food hot & cold moment with special French ham, polenta. No bread included 
 

Trilogie de Fromages pour 2 personnes       18 € 

Saint Marcellin IGP 80g (lait de vache, 38), Buchette de chèvre au fleurs 100g (Famille Jacquin, 36) et 

Rocamadour AOP 35g (lait de chèvre, 46). Servi avec du pain 
 

Toute nouvelle demande de pain sera facturée en sus, à la personne    2 € 
 

Dessert du jour           10 € 

Fin de service à 21h30 



 

Prix spécial 

"Meilleure offre de spiritueux" 

Ver Di Vin - Orléans (45) 
désigné par le Bureau National Interprofessionnel de l'Armagnac 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TOUR DES CARTES© 2023 

LE PALMARÈS DES MEILLEURES CARTES 

DES VINS DES RESTAURANTS DE FRANCE 

DE L'ANNÉE 2023 DÉVOILÉ 
 

Le Trophée du Tour des Cartes, organisé par Terre de vins, récompense chaque année 

les plus belles cartes des vins des établissements de toute la France. Parmi les 10 000 

cartes de vins identifiées, plus de 1 000 cartes ont été étudiées par un jury d’experts et 

de professionnels qui ont dévoilé ce lundi 16 janvier le palmarès des cinq lauréats 

récompensés et les trois prix spéciaux attribués 
 

1 000 cartes étudiées, 100 finalistes, 5 lauréats et 3 prix spéciaux 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Origine des produits : 
 

Tous nos desserts contiennent du gluten et des œufs. Nous poser la question pour les fruits à coque. 

  All our desserts contain gluten and eggs. Remember to tell us all food allergies 

 

Selon arrivage. Travaillant des produits frais, de saison, nous dépendons du Marché 

Depending on arrivals. Working fresh food, seasonal products, we depend on the Market 

 

Penser à nous indiquer toutes allergies alimentaires (INCO 1169/2011) / Remember to tell us all food allergies 

~ Végétarien  * Français            Ce plat contient du porc   * Pêches de nos Côtes Atlantiques françaises 

(1) Contient des fruits à coques (2) Contient des œufs  * * En cas de non livraison, UE (3) 

(4) Contient du Vinaigre de la Maison Martin Pouret à Orléans (5) Contient des champignons 

Nous ne travaillons pas cette carte avec de la moutarde et de l’ail. Toutefois, il est préférable de nous indiquer toute allergie ou 

recommandation alimentaire avant la signature de votre commande s’il vous plait et merci. 

Lentilles du Loiret de la Famille Lesage à St Lyé la Forêt (45) 

Risoni de la Famille Siméant « Graines au Vent » à Corbeilles (45) 

Œuf « Pasteur » les Lolonais de Charles Hélier (28) 

Herbes folles de Damien la Ferme Positive (45) 

Foie gras de Canard de Vendée (85) 

Foie gras d’Oie de la Ferme des Landes à Tursac (24) 

Les Pigeons de Ladon (45) de Ludovic Guillaume 

Tous nos légumes et le foin proviennent des marchés locaux dont la Famille Salmon à St Benoit/Loire (45) 

Tous nos champignons sont sélectionnés avec soin avec la Famille Vérité à la Ferté Saint Aubin (45) 

Truffes noires : exclusivement tuber melanosporum. Du Loiret, du Berry, de la Région Centre Val de Loire ou de France. 

Tomates BIO de la Ferme du Saute-Mouton, famille Touzeau à Tigy (45) 

Les fromages : la Famille Richard aux Halles Bocuse de Lyon (69), la Famille Hess à Beaune (21) et des producteurs en Région 

Centre Val de Loire. Des cheddars reserve & Stilton Colston Bassett (UK). Des burratas d’Italie au lait cru.  …. 

Jambon de 36/42 mois d’affinage : Bellota Bellota - Cinco Jotas 5J - Juan Pedro Domecq … 

Jambon de Bigorre (42), 36 mois d’affinage 

Epices : Roellinger à Cancale (35) et Terres Exotiques (37) 

Poire conférence et Pommes de la Famille Javoy à St Hilaire St Mesmin (45) 

Cacao Michel Cluizel Cacao-Févier à Damville (28) 

Tuber Melanosporum du Loiret (45) ou du Berry (18) ou de la Drôme (26) 

Caviar Baeri ou Osciètre Solenska, famille Hennequart à Saint Viatre (41) 

Notre sélection de cafés est réalisée avec l’équipe des Cafés Jeanne d’Arc à Orléans (45) 

 

 

 

Nous recyclons nos déchets organiques avec les Cycloposteurs 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 


